~Zum Nudelholz*

Kleine Berliner kulinarische Gerichte

Sog’anﬁa

kleines Wﬂrzf[eiscﬁg,m

Wilrszeiscﬁg,m

kleiner gemiscﬁw'r Salat Je nach Saison
Zwei Schmalzstullen mit saurer Gurke
‘Matjesstu[feb‘ mit Zwiebeln auf Salatbett
Bockwurstaeo mit Brot

,Omas* Cl-[ausgemacﬁw Boulette mit Brot
Currywursteo mit Brot
Schinkenknackers s mit Brot

Pirchen Schinkenknackersas mit Brot
kleines CBauemfmﬁsmcﬁ

Portion Pommes oder Bmtﬁarwﬁfn

2 Syiege[eier auf ‘Brot

3,90 €

3,80 €
4,80 €
4,50 €
2,80 €
4,90 €
2,40 €
3,50 €
3,10 €
2,40 €
4,40 €

5,90 €
2,00 €

3,10 €

1 Eolfeinﬁafu'g, 2 cﬁininﬁafag, 3 mit Tar@swﬁ 4 mit Konservierungsmittef, 5 mit Suﬁungsmitte[, 6 mit Antioxidationsmittel, 7 mit gescﬁmack'sversrdrﬁer, 8 mit ?ﬁosyﬁat,

11 Taurin



. Zum Nudelholz“

gnﬂe Berliner kulinarische S}oezia[itéiten

(jroﬂer friscﬁer gemiscﬁﬁzr Salat, wahlweise

mit ﬂﬂunﬁscﬁ, Tuwnstrezfen oder ggﬂuge[ﬁzﬁer 10,90 €
grqﬁes Bauernﬁﬂﬁsmcﬁ mit Wurswin[age4,6,7,9 8,90 €
Hacksteak mit Syiege['ei 6,50 €
Gurkensiilzes,; mit Zwiebeln und Remoulade 8,90 €
" CBauarﬁeiwrgufascﬁ“ mit Nudeln 7,90 €
gufascﬁ mit Sauerkraut oder Rotkohl 9,00 €
Currywursteo mit CBmtEarwﬁfn oder Pommes 5,90 €
Blutwurst mit Sauerkraut 8,00 €
(jgﬂﬁgeﬂéﬁer mit Zwieﬁeﬁfingen und 09,00 €

ﬁausgemacﬁ%m ‘Kamﬁ(egoilree nach Omas Rezept

Putensteak Hawaii mit Ananas und Kdses iiberbacken 17,90 €
dazu Buttererbsen

Cl-[amﬁurger Schnitzel, ist mit Syiegefei 11,50 €
Schnitzel ,Wiener Art“ mit Erbsen 12,90 €

Schnitzel ,Wiener Art“ mit Cﬁam}oignonsa in Rahm 12,90 €
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Weitere grq]ge Berliner kulinarische Gerichte

‘Matjess mit CBmtEartvﬁ%[n und Remoulade 9,00 €
Zanderfilet mit Rahmspinat 16,90 €
Fisbein mit Erspiiren; und Sauerkraut 11,90 €
Schweinesteak mit Cﬁamyignon% oder Letscho 12,40 €
Schweinesteak au four3,7,9 mit Wﬁrszeiscﬁ und Kdse; 16,90 €

iiberbacken, dazu Buttererbsen

ﬂ-(ausgemacﬁw Rinderroulade mit Rotkohl 15,00 €

Bitte wihlen Sie Thre CBeifagen zwischen
Kroketten, Pommes, CBm’cﬁarwﬁfn, ’K[O,'/gen ,,’Tﬂﬁringer Art“, Nudeln oder

Sa[zéa’rwﬁte[n, bzw. zwischen ﬂ(etcﬁujo, ‘Mcg’onaise und Mostrich.

Fiir Senioren- oder Kinderteller berechnen wir 2,00 € Weniger.

( nicht bei jecfem gem’cﬁt mb’g[icﬁ )

Fiir Extras berechnen wir 2,20 €. Extras aus der T¢ ageséa’rw egcmgen Sie
bitte beim Service.

Fur Karwﬁgouree berechnen wir zusdtzlich 0,80 €

Fiir Desserts ab 3,00 €
fmgen Sie uns bitte
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‘Bier vom ‘Fass

Pfiff

Berliner Pilsner 1,60 €

Kind j]uﬁi[c’iumsyi[s 1,60 €

Rotkehlchen oder

dunkler Bock 2,10 €

Mdrkischer Landmann 2,10 €

Hefe hell

Diesel - Bier & Colar,z,0 2,10 €

Alster - Bier & Sprite 2,10 €

Potsdamer - Bier & Fantaz,6 2,10 €
Flaschenbiere

Kristall

Clausthaler extra herb afkoffolfrei

Malzbier

Hefe hell  akohoffrei

jecfer Fun alkoholfrei 0,33 [

Berliner Wet/’/ge, rot oder gmng,y 0,33 [

03[
2,10 €

2,10 €

2,70 €
2,70 €

2,70 €

2,70 €
2,70 €

2,70 €

2,70 €

3,50 €

0,4 [
2,70 €

2,70 €

3,30 €

3,30 €

3,30 €
3,30 €

3,30 €

0,51
3,30 €

3,30 €

3,90 €
3,90 €

3,90 €

3,90 €
3,90 €

3,90 €

3,90 €
3,90 €
3,90 €

3,90 €
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Warme Getrinke
kleine Tasse CKaﬁ%el
Pott ‘.Kqﬁeei
Cappuccino:

Kakao

Milchkaffee:

Latte Macchiato:
Espresso:

doppelter Espresso:

‘J"ee, verschiedene Sorten
Glithwein, weinhaftiges Getrank

grog, mit 4 c[ Rum

ﬂ-ﬂel’/ge Zitrone

ﬂ[ﬁoﬁog:reie Getrinke

Wasser

Colai o, Cola [igﬁtl,g,s,u, Fantas,e, S]om’w
Bitterlemons-,s, ginger Ales, Tonicos, Fassbrause
ﬂyfe[-, Tomaten oder Omngensoﬁ,

Bananens- oder Kirschnektar, KiBas

Flasche Wasser 0,7 [ 3,90 €

Flasche Wasser still 1,5 [ 580 €

0,2 [
1,20 €
1,60 €

1,80 €

1,90 €

2,00 €
2,50 €
3,30 €
3,50 €
3,30 €
3,50 €
1,80 €
3,30 €
1,80 €
3,90 €
3,90 €

3,90 €

0,4 [
2,30 €
3,10 €

3,50 €

3,75 €



Nordhduser @qpye[ﬁom

Gorbatschow
Fiirst Bismarck
Finlandia
Malteser ‘Aquavit
Linie Aquavit

Grappa Cellini

joﬁrmy Walker red

Jim Beam
Ballentines

TJack Daniels

Pfeffi

?ljofe[, oder ﬂ(irscﬁ[i’ﬁér, 51’4]3 oder sauer

Fierlikor
‘Amarettoo
Camparis
Sambucas
Schwarze Johannas
Cocoslikor

Bai[éysl

Martini, 4 ¢
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Sjoirituosen

2cl

1,40 €
1,40 €
1,60 €
1,60 €
1,60 €
1,80 €

2,20 €

1,50 €
1,50 €
1,50 €

1,90 €

1,20 €
1,20 €
1,60 €
1,60 €
1,60 €
1,80 €
1,80 €
1,80 €
1,80 €

4,00 €



Wilthener Goldkrone

Chantré
TJacobi 1880
Asbach Uralt

‘Metaxar++

Bacardi

Havana Club 3 TJahre

Havana fsyecia[e

CKau(sc[m:ﬁzr
CBooneEamJo

Ouzo

Becherovka
Kiimmel
Swnscfmfe’r

Halb & Halb
Fernet Branca
Jagermeister
‘Téclui[a
Obstwasser
CRacfeEerger ‘Bitter

‘Ramazotti

Gin

“7um Nudelholz*

Sjoirituosen

2¢cl

1,20 €
1,50 €
1,80 €
1,80 €

1,80 €

1,60 €
1,60 €

2,20 €

1,40 €
1,50 €
1,50 €
1,60 €
1,60 €
1,60 €
1,60 €
1,60 €
1,60 €
1,60 €
1,60 €
1,80 €
1,80 €

1,80 €
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‘Rotwein

Rosenthaler Kadarka, [ieblich
CBu[garien, fast wie zu ‘D'DR-Zeiten

0,2 [ 4,20 € 0,75 [ 15,00 €

Mazedonischer Rotwein, lieblich

0,2 [ 3,90 € 1 [ 18,50 €

@omﬁz(dér Barrigue, trocken, émfriger, mucﬁiger ﬂﬁgomg

Plalz 0,2 [ 4,50 € 0,75 [ 16,50 €

@omﬁzfdér, trocken-medium
Rheinhessen

0,2 [ 3,90 € 0,75 [ 13,90 €

Predella Chianti, trocken
Ttalien

0,2 [ 4,20 € 0,75 [ 15,00 €

Liebliche Rotweinschorle 0,2 [ 3,80 €

Trockene Rotweinschorle 0,2 [ 3,80 €
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Weisswein

Deutscher Weisswein, [ieblich

Nahe

0,2 [ 3,00 € 1 [ 18,50 €

Weissﬁurguncfer, trocken medium

0,2 [ 4,20 € 0,75 [ 15,00 €

1.P. Chenet, Cofomﬁarcf—Sauvignon

Frankreich 0,2 [ 4,20 € 0,75 [ 15,50 €

Valmarone Soave, leichte Sdure
Veneto, Ttalien

02 [ 4,20 € 1,5 20,00 €

Liebliche Weissweinschorle 0,2 [ 3,80 €

Trockene Weissweinschorle 0,2 [ 3,80 €
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Miniaturen
Kleiner Teigﬁng, Balu, ﬂ(ﬁmmerﬁ’ng 1,50 €
CRadéEerg ‘Bitter 1,80 €
‘Undérﬁerg 1,80 €
Tﬂaume in Armagnac 3,30 €

Mixgetrdnﬁe mit 4 c[ Alkohol

Futschiiz 3,80 €
Gin/ Tonicz6 4,30 €
Wodka/ Lemon. 4,30 €
Bacaardi/ Colass 4 4,30 €
Camyarz/Orangeg 4,80 €
Coco/ Kirsch 4,80 €
Havana 3 jaﬁre/ Colass 4,80 €
Beam,/ Cola,s 4 4,30 €
Daniels/ Colai s 5,30 €
Rotﬁc’ijo]acﬁenseﬁt

0,2 [ 0,75 [
T rocﬁen, Halbtrocken 520€ 15,00 €
Mild, Alkoholfrei 15,00 €

Blubber Kindersekt 7,50 €
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Fiir Thre Feierlichkeiten stehen wir gerne ﬁlr Sie auch ausserhalb unserer

Oﬁnungszeiwn Zur Veﬁﬂgung.

Unseren Saal kénnen Sie fﬁr Vemnsta[%ungen von 20 bis 80 Personen

oder unsere gesamte Gaststdtte ﬁlr bis zu 120 Personen nutzen.

Wir mochten Thnen im mee[a[ eim’ge Vorscﬁ(c’ige unserer kulinarischen

‘Mdgﬁ’cﬁéeit?n anbieten:

Zwei Stiick Kuchen mit CKalfee und Tee soviel Sie wiinschen ab

10,00 € pro Person

Zum Stehbankett bieten wir Thnen ein ,F [i’egendés CBuﬁ(et“:

Brotchen, Cl-[o'i]o]ocﬁen und Sujojocﬁen ab 10,00 € pro Person

In Kombination ab 16,50 € pro Person

Altberliner Rustikales CBuﬁ{et, ab 20 Personen
z. ‘B. Sogcmﬁa, Kassler auf Sauerkraut und Sa[éﬁartvﬁ%fn,
Wurst-, Kise- und kleine ’_Fiscﬁ}o[atte,
Q—[acﬁeyetw, Ei und kleine Buletten, ﬁiscﬁes Safatﬁuﬁ(et ab

28,50 € pro Person
‘Fin 3-gc’inge-‘Menu ab 1 9,50 €

zuzugﬁ’cﬁ Saa[nutzung bis 180,00€



